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Fran redaktionen

AAKs bokslut for 2010 har just publicerats
nar detta skrivs. [ sin kommentar talar en
nojd koncernchef Arne Frank om ett starkt
rorelseresultat for 2010 som justerat for
valutaférandringar 6kade med 6 % jamfort
med féregdende ar. Hela rapporten finns pa
www.aak.com.

CSR fragor star hogt pa agendan i manga
foretag. AAK publicerade i borjan av hosten
en separat rapport om foéretagets arbete med
CSR- fragor, dar bl. a. uthalligt producerad
palmolja fortsatter att vara i fokus. GreenPalm,
den av AAK utvecklade webbaserade handels-
platsen for certifikat, fortsatter att véxa och
har nu formedlat mer &n en miljon certifikat
motsvarande en miljon ton palmolja. AAK
behaller ocksa sin plats i styrelsen for RSPO
och fortsatter att ta en mycket aktiv roll i den
fortsatta utvecklingen.

Att hushalla med resurser genom att mins-
ka energianvandningen ar till nytta for saval
ekonomi som miljo. Samtliga AAKs fabriker
driver program for energieffektivisering. Vi ger
en inblick i detta genom att mer ingdende
beskriva arbetet vid enheten i Karlshamn pa
sidan 9.

Hélsa och reduktion av méttat fett har ma-
gasinet rapporterat om manga ganger. Myn-
digheter har traditionellt drivit frégan genom
olika former av kampanjer och mérkning av
produkter. Danska regeringen har gatt ett steg
langre genom att forsoka infora en skatt pa
mattat fett. Forslaget &r omdebatterat, men
forvéantas bli genomfort vid halvarsskiftet.

Mindre méttat fett med bibehallen funk-
tionalitet &r en huvudinriktning for foretagets
produktutveckling och vi kan erbjuda kunder
ett stort sortiment specialprodukter. For tillver-
kare som levererar till danska marknaden ar
dessa dubbelt intressanta eftersom t.ex. steget
fran kokosolja till Akomix LS i glasstillverkning
innebar en vasentlig besparing i form av lagre
skatt. Mer om detta pa sidorna 7 och 9.

Rapsoljan har lagre andel mattat fett an
nagon annan vegetabilisk olja. De nya s.k. HO
varianterna ar idealiska for kravande applikationer
som stekning och fritering. Andelen mattat fett
ar mindre an en femtedel av vad man skulle
f& med traditionella friteringsfetter.

[ detta nummer startas en artikelserie dar
vi far félja processen fran fro till olja.
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Breda mojligheter

med bred

Dessertostar och bredbara ostar liknande
Camembert, Brie och Cream Cheese utgor
ett standigt vaxande produktsegment.
Nya typer av ostar med innovativa smak-
kombinationer kommer hela tiden ut pa
marknaden och olika fett och fetthalter
erbjuds for att tillfredsstélla hdlsomed-
vetna konsumenter.

Idag utgdr dessert- och processad ost en vasentlig
andel av konsumtionen i varlden, och det pagar
standigt nyutveckling inom omradet. Man kan
tillsatta olika ingredienser for att ge en stor mang-
fald av produkter. Exempel pa sddana tillsatser
ar gronsaker, kryddor, skinka, svamp och rakor.
P& senare tid har trenden i Norden varit bredbara
lagfettsprodukter. Nya smaker och varianter, som
lanseras, tyder pa stor idérikedom.

Ett vegetabiliskt alternativ

AAK har tagit fram ett antal fetter som ar speciellt
anpassade for processad ost, som kan ha olika
bestandsdelar. Ofta ingar foljande grundstenar;
hardost, mjolk eller vasslepulver, salt, smaltsalt
och vatten. I de flesta fall tillsatts ocksa smor for
att ge 6nskad fetthalt, smak och konsistens. Detta
kan, med bibehallen god smak och textur, ersattas
med en produkt ur Akoroma-sortiment. Pa s& satt
kan dels ravarukostnaden sankas, dels kan en
mer halsosam fettsyrasammansattning uppnas.
Smor innehaller en tdmligen hog andel méattade
fettsyror. Akoroma innehaller mindre mattat och
mer fleromattat fett samt lagre kolesterol, vilket
Overensstammer val med géllande naringsrekom-
mendationer. Om sa dnskas kan &ven omega-3
fettsyror tillsattas. For att uppna oférandrad smak
och konsistens pa osten, dr det viktigt att anvanda
ett fett med ratt egenskaper. Smaken maste vara
neutral, for att inte stora ostens smak. Fettets
avsmaltning bor dverensstdmma med smorets men
kan dven skraddarsys enligt kundens 6nskemal.
AAK har under de senaste aren samarbetat med
ett antal ostproducenter dar smorfett har blivit
ersatt av Akoroma med gott resultat. I tillverk-
ningen blir skillnaderna mycket sma. Istéllet for
smor tillsatts ett vegetabiliskt fett med liknande
konsistens. Eftersom fettblandningen innehaller
enbart fett, medan smor innehéller ca 80 % fett,
tillsatts nagot mindre av Akoroma an av smor.
[ receptet kompenseras sedan vattenhalten genom
en liten 6kning av vatten- eller mjolktillsatsen.
[ Gvrigt anvands samma processparametrar som
vid ordinarie tillverkning.

Dart

Farskost

En annan produkt i samma familj ar farskost.
Aven inom detta omrade har AAK god erfarenhet
av anvandande av vegetabiliskt fett. En produkt
snarlik cream cheese kan tillverkas i samma
typ av utrustning som ofta anvands vid tillverk-
ning av smaltost, till exempel Stephankokaren.
Kvarg tillverkad av skummijolk &r utgdngspunk-
ten. Kvargen blandas med skummijolk, vassle
eller vatten samt Akoroma till dnskad fetthalt.
Aven kryddor, aromer, salt, stabilisatorer. Med
detta koncept finns det stora mojligheter att vara
flexibel vid receptformuleringen. Blandningen
hettas helt enkelt upp néagot (eller lite mer, om
man vill ha en produkt med léngre hallbarhet)
och mixas till en krdmig produkt som &r fardig
att forpackas.

— Med Akoroma é&r det &r endast fantasin som
satter granserna.

For mer information, kontakta info@aak.com
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narn och

battre valbefinnande

Den allra basta naringen for ett nyfott
barn ar brostmjolken. Ibland kan eller
vill mamman inte amma sitt barn och
da &r det viktigt att det finns en alterna-
tiv ndringskalla som tillgodoser barnets
behov. Det frimsta malet fér tillverkare
av modersmjélksersattning ar att ta fram
en produkt som &r sa lik brostmjolk som
mojligt.

Infat &r en produkt som anvands i modersmjélks-
ersattning och som utvecklats speciellt for att likna
fettet i brostmjolk mer an vad vanliga vegetabiliska
oljor. Barn som féds upp pa modersmjolksersatt-
ning lider ofta av forstoppning. Detta problem kan
undvikas genom att Infat anvénds som fettkalla. Da
forbattras ocksa upptaget av energi och kalcium,
vilket gor det till férstahandsvalet vid utveckling
av hogkvalitativ modersmjélksersattning.

Bréstmjélkens sammansattning dr malet

Det forsta steget vid utvecklandet av ett fett for
modersmijolksersattning ar att forsoka aterskapa
brostmjolkens fettsyraprofil. Det gérs genom att
olika oljor och fetter blandas. Fettsyraprofilen kan
variera nagot mellan olika kvinnor beroende pa
bland annat kost och arv, men hos alla kvinnor
dominerar palmitinsyra, C16:0, som den vikti-
gaste mattade fettsyran i mjélken. Mellan 17
och 25 % av fettsyrorna i brostmijolk utgors av
palmitinsyra.

Nasta steg, for att komma sé néra brostmjolk
som mojligt, ar att undersdka hur fettsyrorna
ar bundna till triglyceridens glycerolskelett. Tri-
glyceridens struktur har avgérande betydelse
for spadbarnets forméga att kunna bryta ned

fettet. [ brostmjolken sitter den viktiga C16:0
framst i mitten av triglyceriden, medan de omat-
tade fettsyrorna sitter i ytterposition. I normala
vegetabiliska oljor och fetter &r uppbyggnaden
omvand, med C16.0 i ytterposition och de omét-
tade fettsyrorna i mitten.

Strukturen ar viktig

Nar spadbarnet ater fett spjalkas fettsyrorna i
ytterposition fran triglyceriden till fria fettsyror.
Om de bildade fria fettsyrorna utgérs av omat-
tade fettsyror, som i brostmjolk, tas de upp av
tarmen som sadana. Men om de fria fettsyrorna
utgdrs av C16:0, som i vanlig vegetabilisk olja,
sa kan de pé grund av sin hoga smaltpunkt inte
tas upp som fria fettsyror. For att kunna tas upp
maste C16:0 sitta i mittposition och tas upp som
en monoglycerid.
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C16:0 som fri fettsyra bildar istéllet svarlosliga
tvalar tillsammans med kalcium i ersattningen.
Dessa gar ut med avforingen och detta kan or-
saka problem med héard avforing, forstoppning
och forlust av kalcium och energi.
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Samma struktur som i bréstmjoélk

Vanlig Fett i brostmjolk
vegetabilisk olja = Infat

Enzymatisk process

e Mattad Q Ométtad

fettsyra fettsyra

Hos vanliga vegetabiliska oljor och fetter sitter de omat-
tade fettsyrorna frdmst i mitten av triglyceriden och de
mattade fettsyrorna i ytterposition. I brostmjolk ar det
omvant. Genom en enzymatisk omestring av den vege-
tabiliska oljan forandras detta, vilket innebdar att det far
samma struktur som fettet i brostmjolken.

Infat mer lik brostmjolk

Infat baseras pa vegetabiliska oljor och fetter
men genom en enzymatisk omestringsprocess
uppnas en triglyceridstruktur som efterliknar den
hos brostmjolk. En modersmijélksersattning som
innehaller Infat har alltsa inte bara samma fett-
syraprofil som brostmjolk, utan dven en likadan
triglyceridstruktur. Modersmijolksersattning baserad
pa Infat &r mer lik brostmijolk. Ett flertal kliniska
studier har visat att spadbarn som far denna typ
av modersmjolksersattning grater mindre, har
mindre problem med férstoppning och ett hogre
upptag av kalcium och energi — nagot som ar
mycket viktigt i livets borjan.

InFat™ séljs av Advanced Lipids, ett joint
venture mellan AAK och Enzymotec.

For mer information, kontakta info@aak.com
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Rapsen ar en vaxt som ar ungefar 75-175
cm hdg i moget skick och har klargula
blommor och ett gront bladverk som skiftar
i blatt. Oljan extraheras fran rapsfréna
som bildas i sma frébaljor.

Rapsen &r en av de aldsta odlade oljevaxter och
har varit kand under manga tusen ar. I Indien
finns det bevis for att den troligtvis har varit kdnd
redan ett par tusen ar fore Kristi fodelse. Idag ar
rapsen en valdigt viktig kalla till vegetabilisk olja
och dess popularitet har 6kat ofantligt under de
senast tio dren.

De ledande producenterna av raps ar EU, Kina,
Indien, Kanada och Australien. Rapsen ar mycket
tacksam att odla eftersom oljeinnehallet i froet
ar relativt hogt dvs 40-44 %. Rapsfroet pressas
och extraheras for att f& ut s& mycket olja som
mojligt. Rapsoljan ar nyttig pd grund av dess
laga innehall av mattade fettsyror.

Rapsmijélet &r en mycket viktig biprodukt som
anvands som proteinkalla i djurfoder.

Under de senaste tio ren har anvandningen
av rapsolja for tekniskt bruk 6kat men den stérsta
och mest dramatiska 6kningen kan noteras i
biodiesel industrin.

Véarldsproduktion av rapsfro

MT

25

M EU-27

M Kanada

bk

[ Kina
Indien

For att illustrera kalenderaret for raps sa har
vi nedan gjort en graf som visar rapsens vaxtar
i Europa men ocksa i Kina och Kanada.

I Sverige borjar vaxtaret under augusti/september
da sadden sker av vinterraps och april manad
for sadd av varraps. Skorden borjar i juli och
under manadsskiftet juli/augusti ar leveranserna
av rapsfro som storst till lager och ddrmed ocksa
till fabrik. Rapsfrd saljs och levereras numera
nastan kontinuerligt under aret pa grund av att
manga av vara leverantérer har egna mojligheter
att lagra rapsfron.

201072011 F‘ 2009/2010 ‘ 2008/2009 ‘ 2007/2008 ‘ 2006/2007

Rapsfro levereras normalt med bil eller bat.
Nar leveranserna nar AAKs fabriker sa tas an-
komstprover och i forsta steget tas analyser pa
fetthalt, vattenhalt och avfall. Godkanns inte varan
vid dessa initiala tester sa returneras varan till
leverantoren. Godkanns varan sa lossas baten
eller bilen. Ytterligare analyser utférs och nu ar
varan redan lagrad i vara silos.

Fortséttning féljer i ndsta Nordic.

Kalenderaret for raps

Europa: Europa:
Kanslig vaderperiod. Skord av varoljevaxter,
Europa: ) Kina: . sadd av hostoljevéxter.
S&dd av Skordeperiod. Kan"ada:
véroljevéxter. o Kanada: . Sk'ord. Europa:
Kina: Varsadd av oljevaxter. _ Kina: Vaxtperiod for hostoljevaxter,
Europa: Skordeperiod. Séadd av oljevaxter. kanslig vaderperiod.
Hostsadda oljevéxter kan Europa och Kanada: Kina:
utsattas for utvintring. Kénslig vaderperiod. Sadd av oljevaxter.
-
Januari Februari Mars April Maj Juni Juli Augusti September Oktober November December

For mer information, kontakta info@aak.com
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P u Ve rfe- T fO r Akofine fér manga anviandningsomraden:
e

Bageribranschen

|
L~ For att brod ska halla sig farskt langre tillsatts
e | I a re a | I e rI | I fett sa att det inte ska torka och bli hart.
Med Akofine blir det enkelt att tillsatta fett

Det vanligaste sittet att anvinda hart
fett ar att tillsatta det i fast form, eller
att smalta det och tillsatta det i flytande
form. Det fungerar utmarkt foér en rad
anviandningsomraden, men det finns
ocksa tillfallen nar det inte ar helt idealiskt
da &r pulverfett en bra Losning.

Till exempel fungerar det inte s& bra nér man vill
tillsatta en liten mangd fett med hég smaltpunkt
som stabiliseringsmedel i ndtkram for att forhindra
oljeseparation. Aven i blandningar som bakmix,
soppor och saser dar man vill ha en jamn for-
delning av fettet i hela blandningen Da fungerar
pulverfett betydligt battre an fett i fast form.

[ det forsta exemplet handlar det om den
praktiska aspekten pa pulverfett. Att tillsatta den
onskade mangden hart fett i pulverform &r mycket
enklare an att fordela eller smélta ner fast fett
och doseringen blir mer exakt. I det andra fallet
handlar det om att férenkla tillverkningsproces-
sen — genom att tillsatta fettet i pulverform racker
det med ett enda blandningsmoment for att &
en jamn fordelning i slutprodukten.

Det &r av denna anledning som AAK har utveck-
lat sitt sortiment av pulverfetter vilka saljs under
namnet Akofine. Det som kannetecknar Akofine
ar att alla produkter ar 100 % fettbaserade. De
innehaller inget bararmaterial och en majoritet
av produkterna innehaller heller inga tillsatser.
Pulvret tillverkas genom en frysningsprocess dér
fettet kristalliseras med hjélp av flytande kvave
som kylmedel.

i degen eftersom de smé partiklarna gor
det enkelt att fa en jamn fordelning dven
vid sma tillsatsméngder.

Akofine anvands dven i bakmixer som
exempelvis brodforbattrare i pulverform och
i fardiga mixer for den enskilde konsumen-
ten. De viktigaste anledningarna till detta
ar att Akofine ar enkelt att tillsatta och att
pulverfettet fordelas jamnt i hela produkten
sa att den behaller sin l6sa konsistens.

Bredbara paligg och nétkrimer

Dessa produkter innehaller oftast en hog
halt flytande olja, vilket ar ndédvandigt for att
fa den mjuka och bredbara konsistens som
efterfrdgas. Produkterna blir da kéansliga for
oljeseparation, som ar nér oljan flyter upp och
lagger sig pa ytan. Genom att tillsatta sma
mangder Akofine skapas en kristallstruktur
i produkten som binder den flytande oljan
och férhindrar oljeseparation.

Torra livsmedel

I pulversoppor och pulversaser behdvs fet-

tet for att ta fram munkanslan och smaken

hos den utspadda produkten. Det faktum
att den forpackade produkten ska vara torr

e och behalla sin l6sa konsistens gor Akofine

till den idealiska ingrediensen i torra bland-
ningar dér fett ska inga.

Fordelarna med Akofine-produkterna

ar manga: Kéttprodukter

® Inget bararmaterial, vilket betyder [ dessa produkter behovs fettet for att binda
att inga extra ingredienser tillkom- samman ingredienserna och forbattra slut-
mer i slutprodukten. produktens smak och konsistens.

@ Till skillnad frén spraytorkade
produkter ar de flesta av Akofine- Ovanstaende ar bara nagra exempel pa
produkterna fria fran tillsatser omraden déar Akofine ar idealiskt att an-
(E-nummer). vanda. Andra exempel ar som fettkalla i

® Fordelen med spraykylning ar att smet och paneringar, i extruderade produkter
oljorna hanteras skonsamt och inte for att kontrollera luftningsgraden och for
utsétts for varmebehandling som inkapsling av ingredienser som socker och
vid spraytorkning. citronsyra.

Produktsortiment

Smaltpunkt Innehall av

Produkt (°C) Ohydrerat transfettsyror Exempel pa anvindning

Akofine 876 33 Ja max 1 % Inkapsling, dessertmixer

Akofine SPO1 45 Nej 425 % Soppor och séser, kéttprodukter/
kottersattningsprodukter

Akofine NTP 51 Nej max 1 % Torra blandningar, soppor och séser

Akofine NH 53 Ja max 1 % Soppor och saser, torra blandningar

Akofine K25 55 Nej 11 % Bredbara palagg, notkramer

Akofine STX 58 Ja max 1 % Bredbara pélagg, nétkramer

Akofine PO5 60 Ja max 1 % Brodforbéttrare, extruderade produkter

Cessa Powder 60 60 Nej max 1 % Notkramer, inkapsling

Akofine R 65 Nej max 1 % Flytande margarin, inkapsling

Observera: Solroslecitin tillsatts till Akofine 876. Akofine SPO1 och Akofine K25 finns bade med och utan denna tillsats.

For mer information, kontakta info@aak.com



Vid glasstillverkning anvands traditio-
nellt sett mjolkfett eller kokosolja som
huvudsaklig fettravara. Akomix ar en
skraddarsydd produktserie som genom
aren har utvecklats for att kunna erbjuda
glasstillverkarna ett mer halsosamt och
kostnadseffektivt alternativ.

Akomix &r baserat pa endast noggrant utval-
da ravaror av hogsta kvalitet och produkterna
uppfyller garanterat alla de krav som stalls pa
vegetabiliska glassfetter. Sett ur ett fysikaliskt
perspektiv ar glass en mycket komplicerad pro-
dukt. Det innebéar att det ar mycket viktigt att
valja de ratta ingredienserna. Fett har, precis
som emulgerings- och stabiliseringsmedel, en
viktig roll for att ta fram de egenskaper som man
vill att glassen ska ha.

Att ersétta mjolkfett med vegetabiliskt fett minskar
kostnaderna och gor glassens konsistens lattare
att anpassa efter onskemal. Dessutom har vege-
tabiliskt fett en viktig fordel jamfort med mjolkfett,
det gor att nivan av mattade och fleromattade
fetter i sammanséttningen kan balanseras och
att kolesterolnivan kan sankas.

Minskar kostnaderna
Halsosammare profil
Strukturforbattrande egenskaper
Kréamig glass

[ 2 2N 2 2 2

Bra lagringsstabilitet

Halsotrender

Hela livsmedelsbranschen genomsyras av en
tydlig halsotrend med fokus pa att forsoka undvika
maéttade fetter. Glassproducenter i Norden anvan-
der idag mjolkfett eller vegetabiliska alternativ,
exempelvis kokosolja eller Akomix. Mjolkfett har
ganska hdga nivaer av mattat fett, omkring 70 %,
och kokosfett innehaller ver 90 %. Detta kan
jamféras med Akomix-serien — hogst 60 %. En
lagre niva av mattat fett kan ofta innebéra att
glassens hardhet och fettets formaga att skapa
en bra struktur minskar. Men genom att valja
de ratta fettrdvarorna i Akomix-serien har det
varit mojligt att undvika de problem som nagot
mjukare fetter kan ge hos slutprodukten.

Fettets funktioner i glass:

Fettet har en smorjande funktion och maste
smalta nar glassen ats — de rétta proportionerna
mellan fast och flytande fett ar viktig for glas-
sens struktur och munkanslan. SFC-kurvan
(andelen fast fett vid en viss temperatur) ger
anvandbara riktlinjer som illustrerar fettets
smaltprofil. Vegetabiliska fetter for glass kan
kombineras sa att de ger en viss SFC-kurva
och ett 6nskat resultat hos slutprodukten.

Strukturbyggande: Glassens konsistens beror
pa dess struktur. Hur fettet reagerar nér det
aldras, fryses ner och utsatts for kontakt med
luft ar viktigt. Fettkristaller gbr det mojligt att
binda in luftbubblor i glassmixen for att fa
onskad luftvolym samtidigt som man behaller
den mjuka konsistensen.

Smakbaérare: Fettet ska vara av hogsta kva-
litet och maste ocksa ha en neutral smak
som ska bara fram smakerna fran 6vriga
ingredienser.

Fordelarna med Akomix

Akomix ar skraddarsydd for glasstillverkning
och kan skapa slutprodukter med exempelvis
varierande hardhet, formstabilitet och kramighet.
Akomix ger pa en och samma géng en battre
fettsammansattning och minskade kostnader for
slutprodukten.

Minska andelen méttat fett

Under produktutvecklingen ar det relativt enkelt
att minska nivan av méttat fett ner till 40 % och
anda behalla de dnskade egenskaperna hos glas-
sen. Steget ner till 30 %, Akomix LS 30 niva, har
daremot varit mer utmanande och kravt vara
experters fettkunskaper och utnyttjande av var
mest avancerade teknik for framtagning av de
ratta fettravarorna. Skillnaderna i mangden méttat
fett illustreras i bild 1. Akomix-serien har betydligt
lagre nivaer av mattat fett och avsevart hogre andel
ométtat och fleromattat fett. Dessutom innehaller
givetvis ingen av produkterna nagra transfetter.
Akomix LS-serien ger sammanfattningsvis slut-
produkten en utmarkt struktur och konsistens
— det forbattrar glassens krémighet.

Bild 1. Fettsyrasammansattning

100 1
90 7
80 1
70
60 1
50 1
40
30 +1
20 +1
10 ~
O,

Kokosolia  Akomix TS Akomix LS 40 Akomix LS 30

M SAFA — méttade fettsyror
M MUFA — enkelomattade fettsyror
B PUFA - flerométtade fettsyror

For mer information, kontakta info@aak.com
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GreenPalm nar miljonen

GreenPalm, programmet som grundades
av AAK och RSPO for att frimja hallbar
produktion av palmolja, har natt en viktig
milstolpe i och med forsaljningen av sitt
miljonte certifikat.

Det motsvarar en miljon ton héllbar palmolja fran
de medverkande palmoljeproducenterna.

AAK och RSPO bildade tillsammans GreenPalm
for att kunna ge palmoljeproducenter som hall-
barhetscertifierats av Roundtable on Sustainable
Palm Oil ett direkt ekonomiskt stod. Programmet
var ett svar pa den oro som uttryckts internationellt
for de miljomassiga och sociala problem som
orsakats av palmoljeindustrins snabba expansion.
Den var dessutom ett incitament for palmoljepro-
ducenterna att arbeta hallbart och for kdparna
av palmolja att stddja deras insatser.

Det forsta certifikatet saldes for bara tva ar
sedan, men sedan dess har programmet fatt
stod frén nagra av varldens stérsta namn inom
tillverkning och aterforsaljning — Unilever, Car-
refour, Marks & Spencer, Cadbury, Danisco, Lidl,
Burton’s Foods, Seventh Generation, Findus, Asda,
Boots, Tesco och Waitrose.

[dén om GreenPalm foddes nér det visade
sig att det fanns foretag som ville kopa hallbar
palmolja och palmkarnolja, men att de volymer,
som efterfragades inte fanns att tillga. Den hall-
bara palmoljan var dessutom tvungen att hallas
atskild fran ovrig palmolja under hela transpor-
ten. [ en komplex global leveranskedja dar varje
aktor maste vara RSPO-certifierad gor véaxlingen
mellan olika transportorer till en bade dyr och
tidskravande process.

GreenPalm var l6sningen pa detta problem. Tack
vare programmet kan tillverkare och aterforsaljare
stodja produktionen av hallbar palmolja dar den
har sitt ursprung genom att képa certifikat som
representerar den volym hallbar palmolja som
producerats. Producenterna far pa sa satt en
hogre erséattning for sin hallbarhetscertifierade
palmolja.

"GreenPalm ger alla palmoljeproducenter, fran stora anldggningar ner till enskilda smabrukare,
ett incitament att tjdna mer genom att géra det ratta.”

"Pa det har sattet behover producenterna inte exportera sina varor for att kunna dra nytta av
en vaxande internationell efterfragan pa hallbar palmolja.”

"Tack vare GreenPalm kan stora bolag anvénda sin kopkraft till att fordndra branschen i sin
helhet genom att géra hallbar produktion kommersiellt attraktiv.”

"Det ar fortfarande langt kvar tills vi har natt malet — av den arliga palm-
oljeproduktionen i varlden pa 48 miljoner ton &r bara knappt 3,2 miljoner P&/

ton RSPO-certifierad. Vi nadde GreenPalms milstolpe pa 1,1 miljoner

>

salda certifikat under en tvaarsperiod. Andelen hallbar palmolja vaxer |
hela tiden och GreenPalm spelar en avgdrande roll i arbetet med att w N

driva fram en positiv och langsiktig forandring”, sdger Bob Norman, chef

for GreenPalm.

o \_\
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AAK har fortsatt ledande roll i styrelsen f6r RSPO

I borjan av november 2010 kdmpade sig
AAKs representanter genom vulkanen
Merapis knappt synliga aska till Jakarta
for att tillsammans med 800 andra re-
presentanter delta i RT8, den attonde
arliga konferensen for Roundtable on
Sustainable Palm Oils (RSPO).

Efterfragan pa hallbara palmoljeprodukter okar
fran konsumenter i hela varlden, vilket &r bra da
hela AAKs CSR-strategi genomsyras av tanken
pa en hallbar utveckling. Tack vare RSPO gar
det att se positivt pa palmoljeindustrins framtid
eftersom den skapar en mgjlighet for den standigt
6kande varldsbefolkningen att livnara sig utan
att skada var planet och dess invénare. AAK har
anda sedan starten spelat en avgérande roll i
RSPO och ar ett utmérkt exempel pa hur ett
foretag kan ga i taten for branschutvecklingen
— foretaget har sokt losningar pa ménga av de
miljdmassiga och sociala problem som férknip-
pas med palmoljeproduktion och har samtidigt
intagit en ledande position i fragan.

RSPO é&r en organisation med ett flertal aktorer
som verkar for hallbar produktion och anvandning
av palmolja. Under sin relativt korta existens (den
grundades 2003 med bade Aarhus United och
Karlshamns AB som stiftande medlemmar) har
RSPO varje ar hallbarhetscertifierat 3,2 miljoner
ton hallbar, plantageproducerad ra palmolja, vilket

motsvarar ungefar 7 % av varldsproduktionen
och denna volym o6kar standigt. 1,5 miljoner ton
har omsatts pa marknaden, varav 1,1 miljoner
ton genom GreenPalm, som &r den organisation
som skoter handeln med gréna palmoljecertifikat.
RSPO é&r en forutsattning for att AAK ska kunna
fa tag i palmolja som &r hallbart framtagen.
Bland de manga &mnen som avhandlades pa
konferensen kan namnas: certifiering av sma-
brukare, varumarkesfragor, vaxthusgasutslapp
fran palmoljeproduktion, markrattigheter, olika

alternativ for leveranskedjan och efterfragan fran
Indien och Kina.

Vid generalférsamlingen pé konferensens sista
dag fick AAK — genom att besegra Cargill med
35 roster mot 22 — behélla sin varaktiga plats
i RSPO:s verkstallande styrelse, dar foretaget
representerar avdelningen for foradlingsforetag
och handelsidkare. Detta ar en tydlig bekraf-
telse pa AAKs viktiga roll inom omradet hallbar
palmolja.

For mer information, kontakta info@aak.com



Energl — en viktig
verksamhet 1or AAK

AAK:s fabrik i Karlshamn &r en stor ener-
giférbrukare, 350 GWh per ar. Det &r lika
mycket energi som 15 000 villor férbrukar
pa ett ar. Energi &r den tredje stérsta
kostnadsposten efter ravaror och personal,
och uppgar till ca 150 MSEK/ar.

Energianvandning paverkar miljon men ytterst ar
det lagstiftningen som sétter kraven. Till stod i det
langsiktiga energiarbetet finns dven koncernens
milj6- och CSR policy.

Energianvandningen dr paverkbar och det géller
att vara effektiv for att minska kostnaderna och
minska utslappen.

Struktur

Energieffektivisering ar ett langsiktigt arbete som
kraver ett strukturerat och méalmedvetet arbets-
satt. Darfor har vi ett energiledningssystem (ELS)
som &r certifierat sedan 2006 enligt standarden
SS 62 77 50.

AAK ar klassat som ett energiintensivt foretag
och har varit med i statens sarskilda program for
energieffektivisering(PFE) sedan 2005. Genom
deltagandet i PFE har AAK &tagit sig att genomfora
effektiviseringar av elenergiférbrukningen.

Mal
Det 6vergripande malet 2010 var att minska
energiférbrukningen per processad enhet med
-2 % och resultatet blev -2,4 %.

Nytt mal 2011 &r -3,0 % dar atgarderna ar
en kombination av ett antal riktade investeringar
samt forbattringsatgarder.

Utbildning

En kunnig och engagerad personal ar en for-
utsattning for att lyckas med energiarbetet och
det har darfor genomforts utbildningar i energi
for all personal.

Energibesparingar

Effektiviseringar handlar mycket om att spara,
ateranvanda och att hitta smarta och miljévanliga
l6sningar. Det vardagliga drift- och underhalls-
arbetet ar helt vasentligt for att lyckas.

Inom AAK finns manga exempel pa elbespa-
ringar, t.ex. tidstyrd belysning, rérelsevakter som
tander och slacker belysning, tidsstyrd ventilation
m.m.

De storsta mojligheterna till besparingar finns
vanligtvis vid férandringar och investeringar. Det
ar da nodvandigt att energiaspekter vags in vid
projektering, dimensionering och val av utrustning
— ett livscykeltdnkande avseende saval kostnader
som miljémassiga aspekter.

Det framsta exemplet pa investeringar som
sankt vara energikostnader &r konverteringen av
angpannorna fran fossilt till biobransle. Idag utgor
AAK:s bransle till mer &n 90 % av fornyelsebar
energi i form av trépellets och branslefett. Inci-
tamentet har varit att minska energikostnaderna
och samtidigt starka miljdprofilen.

Samarbete i kommunen

AAK samarbetar med Karlshamns kommun och
industrier i ndromradet for att hitta kostnadseffek-
tiva och langsiktiga energildsningar. Ett exempel
pa det ar att AAK periodvis levererar fiarrvarme
till kommunen.

Skatt pa
mattat fett

Danmark har under en langre
tid arbetat pa en lag som inne-
bér att en avgift liggs pa mét-
tat fett. Syftet med lagen ar att
fa danskarna att vilja sundare
produkter, dvs dta mindre mattat
fett. Den tidsplan man arbetar
efter ar att skatten skall inféras
juli 2011.

Skatteministeriet menar att fettavgiftens
uppgift ar att forbattra danskarnas kost-
vanor och 6ka befolkningen sundhet.
Skatten kommer att laggas pa alla typer
av livsmedel sasom kott, mejeriprodukter,
animaliskt fett, matoljor, margarin och
smorblandningar.

Avgiftsforslaget ligger idag pa 16 DKK/
kg maéttat fett. Produkter med fetthalt
under 3,5 % kommer att undantas fran
avgiften och det innebdr att vanlig kon-
sumtionsmjolk inte blir beskattat.

Lagforslaget ar mycket komplicerat
och debatterat. Just nu &r fokusen pa
kott, som initialt var undantaget fran
skatten, men efter papekan fran EU
om otillbérlig konkurrens kommer dven
kott att omfattas av lagforslaget. Bade
livsmedel producerat och importerat till
Danmark kommer att beldggas med
skatten, dédremot undantas exporterade
livsmedel.

Manga kritiska roster till lagforslaget
hors. De problem med skatten som
framhalls ar att den sundhetseffekt
som lagen skall uppna ifrdgasatts av
naringsexperter, det kommer att ge
ett mindre produktutbud i affarerna,
prisnivan pa mat kommer att 6ka, hoga
administrativa kostnader och problem
i forhallande till EU.

Ikrafttradandet har skjutits fram och
foreslas ske 1 juli 2011.Naturligtvis ar
skatteintakten viktig for den danska
regeringen som star fast vid att lagen
skall inforas.

Okad konkurrenskraft

med mindre mattat fett

AAK har sedan méanga ar arbetat med
att ta fram produkter med lagre mangd
mattat fett samtidigt bibehaller sina funk-
tionella egenskaper. Bade inom omradena
bageri, mejeri, fritering och margarin
kan detta ge en véasentlig skillnad pa
produktens slutkostnad och darmed
oka produktens konkurrenskraft pa
marknaden.

For mer information, kontakta info@aak.com
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Sal
Saltradsskogar finns i tva storre regioner i Indien,
fran centrala Indien och langs foten av Himalaya
upp till en altitud av 1.700 meter. Tradet blir
20-30 meter hogt och kronan har en diameter pa
3-5 meter. Forsta blomning sker efter 20-30 ar.
Frukterna utvecklas under en period pa &tta till
tio veckor under mars-april. Kdrnan innehaller
14-16 % olja. Salkarnorna skordas vanligtvis
under maj och juni. Skor-
dens storlek varierar
kraftigt fran sasong
till sdsong.

E xotiska fetter

AAK handlar med en rad olika ravaror som har sitt ursprung i olika delar
av varlden. I det har numret av Nordic Magasin inleder vi med en kart-
ldggning av varifran de olika ravarorna kommer. Shea ger den mest stabila
skérden bland de exotiska ravarorna, for vilka tillgangen kan variera stort
fran ar till ar.

Shea

Sheatradet ar ett vildvaxande trdd som bara finns inom en
avgransad region i Vastafrika, narmare bestamt i Sahelbaltet
sdder om Sahara. Sheatradet bar frukt efter omkring 10-15
ar. Fruktkottet anvands som livsmedel och till djurfoder.
Shea skordas i maj-juli och innehaller cirka 50 % fett.
Skordens storlek varierar beroende pa vaderforhallanden
under blomning och fruktsattning.

Mango
Mangotradet véxer i de centrala delarna
av Indien men finns dven i Mexiko, Kina,

Brasilien, Indonesien och Pakistan. Indien Illipe

ar den ledande exportéren av magnokarn-
olja. Mangotraden blir omkring 20-30 meter
hoga, har vida grenar och &r grona aret om.
Mangokarnorna samlas in av jordbrukare
under monsunperioden som borjar i maj/
juni. Karnan innehaller cirka 10-15 % fett.
Skoérdens storlek varierar fran sasong till
sasong.

Kokum

Kokumtradet vaxer i Indien, ndrmare bestamt i
regnskogs- och kustomradena. Tradet ar svarod|at.
Det bér frukt efter ungefar 10-15 ar och frukten
skordas runt maj. Fruktens fron innehaller cirka
60 % fett. Den arliga produktionen ar cirka 1.000
ton kokumfett.

Illipe &r ett vildvaxande trad som finns pa Borneos
lagland. Tradet ger notter efter 12-15 ar. Illepe-
noten skordas i januari och innehaller mellan 40
och 60 % fett. Skordens storlek varierar mycket
och beror pé det aktuella klimatet. Tradet &r
namligen mycket hogt och smalt och &r darfor
kansligt for regn och stark blast.
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Fa smak for kostnads-
besparingar | choklad

Minska kostnaderna utan att
paverka produktkvaliteten

Tank att kunna minska produktionskostnaderna
med 5 % utan att det paverkade kvaliteten pa
slutprodukten. Med Illexao SC ar det faktiskt
mojligt. Om du ersatter upp till 5 % av kakaofettet
i receptet med Illexao SC blir resultatet minskade
kostnader utan att slutproduktens sensoriska
egenskaper paverkas det minsta.

Chokladproduktens smak, utseende och mun-
kénsla forblir exakt desamma.

[ Illexao-sortimentet ingar dessutom losningar
for forbattrad varmestabilitet och langre hall-
barhet, liksom 6sningar for kostnadsef-
fektiva superblandningar.

Givetvis odlas och skordas
alla ravaror pa miljomassigt
héllbara villkor.

Med siktet installt pa hallbarhetsfragor

AAK har publicerat sin forsta fristaende
rapport som enbart tar upp fragor som
ror Corporate Social Responsibility, dvs.
foretagens samhallsansvar.

"Vara kunder och andra intressenter forvantar
sig att vi ska ta ansvar for energianvandningen,
miljén och sociala fragor. De vill att vi ska visa
respekt for den bredare allmanhe-
ten, vara anstallda och ménniskor
som bor i de omraden dér vi ar
verksamma. Vi maste aktivt bidra
till den l&ngsiktiga stabiliteten i
samhallet och samarbeta med
vara kunder for att utveckla dannu
battre produktlésningar”, sager
AAK:s vd Arne Frank.

AAK har valt att basera sin
verksamhet pa principerna i FN-
programmet Global Compact.
Det innebér att foretaget antar
och stoder ett antal karnvarden
inom omradena manskliga rat-
tigheter, arbetsratt, miljé och

korruptionsbekdmpning. Det betyder ocksa att
AAK skickar arliga rapporter till Global Compact

med en redovisning om utvecklingen.

Rapporteringen kring vad som har astadkommits
sker enligt det mycket erkédnda och spridda Global
Reporting Initiative (GRI). Rapporten innehaller
en detaljerad hallbarhetsrapport och vi planerar
att fortsatta med de har rapporterna under de
kommande aren. Det innebér att rapporterna
kommer att ge intressenterna en detaljerad bild
av den utveckling som har skett inom olika om-
réden over langre tid.

Dessutom innehaller rapporten

mer ingdende beskrivningar av vara
insatser for att forbattra hallbarhe-
ten vid utvinning av vissa ravaror.
Palmolja kommer fran tropiska
regnskogsomraden och AAK har
varit drivande i att utveckla RSPO,
en icke-vinstdrivande organisation
med ett flertal aktérer, med malet
att sékerstalla en hallbar produktion
av palmolja. Redan i dag kommer
dver 3 miljoner ton palmolja fran
hallbarhetscertifierade plantager.
Shea kommer fran savannerna i
Véstafrika och frukterna skordas
av lokalbefolkningen. I samarbete
med FN:s utvecklingsprogram jobbar AAK for att
forbattra levnadsvillkoren for dem som arbetar
med att skorda shea.

Generella
halso-
pastaenden

Generella halsopastaenden faller
under artikel 13 i EU:s forord-
ning om naringspastaenden och
hilsopastaenden om livsmedel
(EU 1924/2006). Dessa pasta-
enden tas upp i artikel 13.1, dar
alla pastaenden som inte avser
minskad sjukdomsrisk eller barns
utveckling och halsa behandlas.

Ar 2008 skickade alla EU:s medlems-
stater in generella halsopastaenden till
EU-kommissionen. Det totala antalet
pastaenden uppgick till fler an 44 000.
Dessa sammanstalldes och renodlades
sedan till en lista med 4 637 halsopa-
stédenden. Denna utvdrderas nu av den
europeiska myndigheten for livsmedels-
sékerhet, EFSA.

I oktober forra aret publicerades den
tredje omgangen utlatanden vilka omfat-
tade omkring 800 pastaenden varav EFSA
har utvarderat cirka 40 %. De pastdenden
som fatt positiva utlatanden och som se-
nast offentliggjorts galler framst vitaminer
och mineraler men aven kostfibrer, fett-
syror, yoghurtkulturer och nedbrytning
av laktos.

Innan ett halsopastaende kan anvandas
maste det godkénnas av EU-kommissionen
som tar med rekommendationerna fran
EFSAs i sin beddmning. En ny tidsplan har
faststéllts for denna process. Utvarderingen
kommer att ske i tva steg. I det forsta ste-
get utvarderas pastaenden som handlar
om @mnen med icke-botaniskt ursprung.
EFSAs utvardering av dessa kommer att bli
fardig i slutet av juni i &r och foljs av EU-
kommissionens godkannandeférfarande.
[ det andra steget utvarderas pastaenden
om amnen med botaniskt ursprung. EFSAs
utvardering for dessa planeras vara fardig
nagon gang under 2011.

Det innebér att vi under de kommande
manaderna kommer att fa se fler utlatan-
den fran EFSA. Nagot godkdnnande av
pastaendena under artikel 13.1 kommer
dock inte forran till hésten.

For mer information, kontakta info@aak.com
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Battre halsa och 6kad konkurrenskraft

Att forbattra naringsprofilen har blivit allt viktigare i kampen om konsumenterna. Jakten pa
maéttat fett ar i full gdng i livsmedelsindustrin. I Danmark finns ett lagforslag som innebér att
en avgift laggs pa méttat fett. Ledande livsmedelsproducenter offentliggér planer pa att minska
halten mattat i sina produkter. Friterade produkter kan géras mer halsosamma, andelen méttat
fett kan minskas med upp till 80 %, genom anvandning av HO-olja.

De nya hogoljesyra-oljornas (HO-oljornas) storsta fordel ar att de har en mycket god halso—
profil tack vare en lag halt méttat fett. Dessutom har de mycket god oxidationsstabilitet
vilket gbr dem lampliga bland annat till fritering dér oxidationsbelastningen ar extremt hard.
Hog temperatur under lang tid gor att oljan successivt bryts ner. HO-oljorna anvands aven i
barnmatsblandningar och andra applikationer med specifika krav pa fettsyrasammansattning
och hog oxidationsstabilitet.

AAK erbjuder HO-rapsolja och HO-solrosolja i ett stort urval férpackningslésningar.

Solros &r den HO-olja som &r storst volymmaéssigt och odlas i flera lander. HO-rapsoljan ar
betydligt mindre men &r en révara pa stark tillvaxt. Genom ett néra samarbete med svenska
odlare kan AAK erbjuda en stor andel HO-rapsolja med svenskt ursprung. Pa sa satt uppnas
kontroll ¢ver hela vardekedjan dar tillgdngen sédkras for kunden, samt hantering av hela
processen fran utvinning av fro till olja.

HO-oljorna 6ppnar upp for mojligheter att minska mangden mattat fett i slutprodukten utan
att ge avkall pa kvaliteten.

Produkterna beskrivs mer ingdende i var nya broschyr som finns pad www.aak.com
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